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M-500 pasteryzator masy jajecznej Opis 

Wydajność: 
czas cyklu pasteryzacji i schładzania produktu jest zależny od 
ilości surowca – 500 L/cykl 6-8 h, 132 galony/cykl (minimum 
250 L/cykl 4-6 h, 66 galonów/cykl) 

​
Zestaw do pasteryzacji składa się z czterech 
urządzeń: pasteryzatora M-500, napełniacza 
worków BagInBox, agregatu grzejąco / 
chłodzącego i filtra skorupek. Pasteryzator 
zostaje napełniony masą jajeczną która jest 
następnie automatycznie podgrzewana do 
temperatury 66-69°C a następnie gwałtownie 
schładzana do 2-6°C. Czas pasteryzacji może być 
regulowany za pomocą panelu sterowania. 
Następnie, schłodzona masa jajeczna jest 
pompowana do napełniacza worków, gdzie jest 
odmierzana i przepompowywana do worków 
BagInBox. Maszyna posiada półautomatyczny 
system myjący CIP, który po zmianie konfiguracji 
węży automatycznie myje i dezynfekuje 
maszynę. 

Funkcje 
dodatkowe: 

zdalna kontrola procesu przez WWW – Windows, Android, 
graficzny i cyfrowy zapis poprawności przebiegu procesu 
pasteryzacji 

 

Zasilanie: 
 
 
 
Zużycie energii: 

51 kW 400 V 3/N/PE 50/60 Hz 
51 kW 230 V 3/N/PE 50/60 Hz 
 
 
150-180 kWh na cykl 500L 
 

 

 
Wymiary: 

1200x1200x2000 mm 
[zbiornik], 
2000x890x1600 mm 
[agregat], 
950x650x1650 mm 
[FM] 

 
Przestrzeń 
robocza: 

5500x3500 mm 

 
Sprężone 
powietrze: 

6-8 bar, min. przepływ 260 
l/min [FM]  

Waga: 
485 kg [zbiornik], 
498kg [agregat],​
70 kg [FM] 

 Woda: spożywcza woda do mycia 
 
Obsługa: 

1 osoba – 3 godziny 
pracy operatora na cykl 
pasteryzacji, 
pakowania i dezynfekcji 

 Sterowanie PLC: 

pasteryzacja odbywa się w 
cyklu automatycznym, 
pakowanie półautomatyczne, 
odmierzanie ilości masy 
jajowej – automatyczne, 
dezynfekcja tryb 
automatyczny, mycie tryb 
półautomatyczny 

 
Kompatybilność
: 

PM BOX, PS-1, FS, FM 
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